DESSERT GUIDE

OHNI Thun, 2026



Buttercreme Torte

FUr Geburtstage oder besondere Anlasse stellen wir dir gerne
eine Buttercreme Torte nach deinem Wunschgeschmack her.
Immer dekoriert mit frischen saisonalen Fruchten. Weitere
Geschmacksmoglichkeiten siehe Hochzeitstorten.

Ab CHF 135.-

No-Cheesecake

Ob Spekulatius, Erdnuss, Himbeer oder Zitrone - bei den
Cheesecakes sind uns kaum Grenzen gesetzt. Diese konnen
wir auf Wunsch auch glutenfrei herstellen. Bestseller: Lemon
Curd Cheesecake oder Spekulatius.

Ab CHF 95.-

Smash Cake

FUr den 1. Geburtstag soll es was zuckerfreies zum Naschen
sein fur die Kleinen? Dann bist du bei uns richtig! Wir
machen kleine Smash Cakes - nur mit Friachten gesusst.

Ab CHF 55.-

Cake Sticks

Unsere farbigen Cake Sticks sind alle mit Lebensmitteln
(Himbeeren, Erdbeeren, Kurkuma, Chlorella etc.) gefarbt und
dekoriert. Der perfekte susse Eye Catcher fur deine Party!

Ab CHF 95.-

Weitere Desserts

Ob Tiramisu, Schoko Tarte, Cupcakes oder Streuselkuchen -
melde dich mit deinem Wunschdessert und wir schauen, was
wir fur dich tun konnen.

Ab CHF 115.-
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DESSERTPLATTE

Mini Tiramisu im Glesli,
Cinnamonrolls,
Cupcakes, Salzstengel
In Schokolade getunkt,
salsonale Fruchte,
Gummitierchen,
Brownie, Cookies,
Bananenbrot

Inkl. Tuch zur hygienischen
Abdeckung der Speisen,
Deklarationsbeschrieb mit
Allergenen

CHF 320.-

Platte reicht fur
rund 12 Personen



https://www.ohni.ch/catering/dessertplatten
https://www.ohni.ch/catering/dessertplatten
https://www.ohni.ch/catering/dessertplatten
https://www.ohni.ch/catering/dessertplatten
https://www.ohni.ch/catering/dessertplatten
https://www.ohni.ch/catering/dessertplatten
https://www.ohni.ch/catering/dessertplatten
https://www.ohni.ch/catering/dessertplatten
https://www.ohni.ch/catering/dessertplatten
https://www.ohni.ch/catering/dessertplatten
https://www.ohni.ch/catering/dessertplatten

HOCHZEITSTORTEN

Naturliche Deko, saisonale
Fruchte & Blumen,
Individuelle Geschmacks-
richtungen, 1-3 stockig im
naked cake Stil

Mogliche Biscuits:
Zitrone, Vanille, Rose, Schokolade,
Kaffee, Haselhuss, Mandel, Kokos,
Matcha, Karotte, Beeren

Mogliche Buttercreme:
Zitrone, Vanille, Schokolade,
Kaffee, Haselnhuss, Matcha,
Beeren, Erdnuss, Caramel, Chali,
Spekulatius

Mogliche Fullungen:
Saisonale Fruchte & Beeren,
Schokoladenmousse,
Erdnussmus, Vanillecreme,
Mango-Chili, Lemon Curd,
Schokoladen-Ganache,
Karamellisierte & gehackte
Nusse, Cookie Crumble

Mogliche Deko:

Saisonale Fruchte, Beeren &
Krauter, passende Blumen,
Schokoladen - oder Carameldrip

Ab CHF 12.-/pP



GENUSSWAND

Unsere Holz Wand mit Tablaren ermoglicht es
dir, dein Dessert Buffet vertikal zu stellen.
Du hast die Auswahl zwischen Schicht-Dessert
Im Glesli oder Kuchen Cubes auf Tellern.

180cm hoch & 120cm brelt, fur
Gesellschaften von 25 bis 100 Personen
geeignet, mobil, im eleganten Holz Design,
Individuell dekorierbar

Ab CHF 22.-/pP

Deko kostet extra
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